
 

 

 

 

 

 

 新しいことにあふれた新学期が始まりました。中熊栄養教諭の産休代替として昨年 12 月より勤務し

ております栄養職員の鳥潟
とりかた

悦子です。子どもたちにとって、給食が楽しみで大好きな時間になるよう頑張

りますので、どうぞよろしくお願いします。給食やアレルギーなど気になることがあれば、いつでもお声かけ

ください。 

 また、今年度も引き続き給食調理や洗浄業務は、委託会社のウオクニ株式会社のみなさんにお世話に

なります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＊ きれいに洗った手洗い用のハンカチを、毎日持たせてください。 

＊ 給食準備は、児童が交替で給食当番をします。 

  給食当番の人は、週末にエプロン・帽子を持ち帰ります。 

   きれいに洗ってアイロンをかけ、週の初めに持たせてください。 

   その際、ボタンやゴムがとれていましたら修理していただけると助かります。 

   なお、他の児童も使用しますので、香りの強い洗剤や柔軟剤の使用にご配慮願います。 

 ＊ 当番児童はマスクを着用します。ご家庭でのご用意をお願いします。 

 ＊ 給食費は、月額 4,400 円の 11 ヶ月払いです。(1 年生の 4 月のみ 3,620 円です。) 

 口座引き落としが不能とならないように、通帳残高の確認をお願いします。 

 ＊ 長期欠席による返金については、長岡京市で統一されています。 

      病気などで長期に学校を休む場合は、 担任に申し出てください。 

      担任から届け出があった次の日から４日目以降の給食費を返金します。 

      ただし、 １日だけの欠席やとびとびの欠席、 連絡を毎日受けた連続欠席では発注の変更がで 

      きないため、 返金することはできません。 

＊アレルギーについて＊  

入学時・転入時に食物アレルギーに関する調査を実施しておりますが、年度途中に発症・  

変更、ご心配な点などがありましたら、必ず担任や栄養職員までお知らせください。 

 

今年度も給食へのご理解とご協力をよろしくお願い致します。 

令和 5年 4月 

長岡第五小学校 

牛 乳
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